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[bookmark: _Toc358840018]Kapsam
Türkiye’de yayınlanan gıda ve insan beslenmesi konulu makaleler, tezler ve kitaplar.
[bookmark: _Toc347212865][bookmark: _Toc347912916][bookmark: _Toc349122627][bookmark: _Toc358840019]Yöntem
Çalışma için gözden geçirilenlerin dökümü  “Taranan Kaynaklar” bölümünde (sayfa 3-5) yer almaktadır.
[bookmark: _Toc347212866][bookmark: _Toc347912917][bookmark: _Toc349122628][bookmark: _Toc358840020]Zaman
Çalışma önce 18 Haziran 2 Eylül 2009 arasında yürütüldü. Mart – 12 Haziran 2013 arasında da nihai olarak ortaya çıktı.
[bookmark: _Toc349122629][bookmark: _Toc358840021]İstatistik
23.763 eserin künyesi yer almaktadır.
[bookmark: _Toc358840022]Düzenleme
Eserler yazar soyadına göre listelenmiştir.
[bookmark: _Toc358840023]Taranan kaynaklar
2009 yılında Tarananlar
Dagm: beslenme
Cdmb: beslenme
Tmb: beslenme
Dagm: mutfak
Cdmb: mutfak
Tmb: mutfak
Dagm: gıda
Cdmb: gıda
Tmb: gıda
Dagm: besin
Cdmb: besin
Tmb: besin
Dagm: yiyecek
Cdmb: yiyecek
Tmb: yiyecek
Yemek ve Kültür dergisi: sayı 1-30
yök tezleri: gıda müh.
Dagm: yemek
Cdmb: yemek
Tmb: yemek
Dagm: mutfağı
Cdmb: mutfağı
Tmb: mutfağı
Dagm: pişirme
Cdmb: pişirme
Tmb: pişirme
Dagm: bulgur
cdmb bulgur
Tmb: bulgur
dagmk. Bulgur
Dagm: yemeği
Cdmb: yemeği
Tmb: yemeği
Dagm: yiyecek yiyecekler
Cdmb: yiyecek yiyecekler
Tmb: yiyecek yiyecekler
Beslenme-diyet. http://www.kitapyurdu.com/konu/default.asp 
Beslenme-diyet. http://www.idefix.com/kitap/kategori_index.asp
Gıda dergisi (Gıda Teknolojisi Derneği) 1976-2013
YÖK tezleri: 10 kadar anahtar kelime araması
Koz, Sabri: Türk Mutfak Kültürü Üzerine Seçme Kaynakça. http://www.turkish-cuisine.org/others.php?Page=Bibliyografya&Title=BIBLIYOGRAFYA
Gıda kongreleri 1-11 (Gıda Teknolojisi Derneği)
YÖK tezleri: beslenme
http://www.tavsiyeediyorum.com/
Beslenme ve Diyetetik Bölümü Akademik Kadro http://www.health.ankara.edu.tr/?page_id=75
Hacettepe Beslenme ve Diyetetik Bölümü Akademik Personel http://www.bdb.hacettepe.edu.tr/?gorev=akdprs

2013 Yılında Taranan Kaynaklar
Akademik Gıda Dergisi
Gıda Müh. Odası Dergisi
Gıda Güvenliği Dergisi
20 Sayı: Http://Www.Teknolojikarastirmalar.Com/Frmarsiv.Aspx?Iddergi=2
Http://Www.Bursagida.Gov.Tr/E-Bultenımız/13.Sayı.Pdf
Http://Www.Sugav.Org/Gav-Yayinlari
Http://Www.Ggd.Org.Tr/Yayinlar.Php
Http://Www.Mam.Gov.Tr/Ge/
Http://Www.Bursagida.Gov.Tr/Projeler%20sonuclanan.Htm
Http://Ziraat.Uludag.Edu.Tr/Yayinlar/Gidayayinlari.Php
Http://Www.Ziraat.Selcuk.Edu.Tr/Ojs/İndex.Php/Ziraat/İssue/Archive
Http://Www.Hasad.Com.Tr/Kitaplar.Aspx?Kategori=13&Urun=220
Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, 1, 2, 3
1.Uluslararası Adriyatikten Kafkaslara Geleneksel Gıdalar Sempozyumu'nun Ardından. 15 Nisan-17 Nisan 2010
5. Ulusal Veteriner Gıda Hijyeni Kongresi: Http://Www.Vetgida2013.Com/Bilimsel_Program.Php
Tübitak Gıda Enstitüsü Uluslar Arası Kongreler. 1-4.
Gıda Güvenliği Kongresi, 3 (Http://Www.Gidaguvenligikongresi.Org/?P=2012kongre_Sunumlari);  4
3. Ulusal Veteriner Gıda Hijyeni Kongresi
Türkiye Yemeklik Mantar Kongresi (6, 7 Ve 9)
Türkiye Ziraat Mühendisliği VII. Teknik Kongresi, 11-15 Ocak 2010
Türkiye Ziraat Mühendisliği VI. Teknik Kongresi, 3-7 Ocak 2005
II. Gıda Mühendisliği Ulusal Sempozyumu, 18-19 Eylül 1995
Gıda Mühendisliği III. Ulusal Sempozyumu, 22-23 Eylül 1997
3. Gıda Mühendisliği Kongresi, 2-4 Ekim 2003
Gıda Mühendisliği 4. Kongresi, 29 Eylül-1 Ekim 2005
Gıda Mühendisliği 5. Kongresi
7. Gıda Mühendisliği Kongresi
Bursa II. Uluslar arası Gıda Sempozyumu, 1-3 Ekim 1991 
2000’li Yıllarda Gıda Bilimi ve Teknolojisi Kongresi, 18-20 Ekim 1999
Bursa I. Uluslar arası Gıda Sempozyumu, 4-6 Nisan 1989
Gıda Sanayii Kongresi, 13-15 Kasım 1991
Gıda Sanayiinin Sorunları ve serbest Bölgelerin Gıda Sanayiine Beklenen rtkileri Sempozyumu, 15-17 Ekim 1986
I.Et Ürünleri Sucuk Çalıştayı, 2-3 Aralık 2010
10. Kültür Kolleksiyonları Endüstriyel Mikrobiyoloji ve Biyoteknoloji (KÜKE) Kongresi 25-27 Eylül 1997
9. KÜKEM Kongresi, 20-22 Eylül 1995
XI. Kükem-Biyoteknoloji Kongresi. 06-09 Eylül 1999
Süt Endüstrisinde Yeni Eğilimler Sempozyumu, 21-23 Mayıs 2003
II.Ulusal Mikotoksin Sempozyumu, 23-24 Mayıs 2005
Ulusal Mikotoksin Sempozyumu 18-19 Eylül 2003
[bookmark: _Toc358840024]Geriye dönük geliştirme için taranması gereken bazı kaynaklar
Kongreler
http://www.toplukatalog.gov.tr : Gıda Sempozyumu
Hacettepe beslenme ve diyetetik  kongreleri, 1, 2, 7, 8 (poster bikdiriler)
TÜBİTAK Marmara. Bilimsel ve Endüstriyel Araştırma Enstitüsü II. Gıda ve Beslenme Sempozyumu, 1977
TÜBİTAK-MBEAE, III. Gıda ve Beslenme Sempozyumu, 10-14 Ekim 1983
"5. ve 6. Dünya Gıda Günleri"  Gıda 85 ve Gıda 86 Kutlama  Sempozyumu 16 Ekim 1985
Erzurum Yöresinde Beslenme Ve Sağlık Sempozyumu , Erzurum, 28-29       Nisan 1986
Türkiye'deki Beslenme Alışkanlıkları ve Kanser İlişkisi Sempozyumu, 7 Kasım 2009. http://kanserekarsielele.org/editor/uploadfile/20090801003647325.pdf
“Uluslararası Veteriner Halk Sağlığı ve Gıda Güvenliği Kongresi” Bildiri Kitabı = Proceeding of “International Congress on Veterinary Public Heath and Food Safety” 12-13 Nisan / April 2008 Topkapı Palace Hotel, Antalya [“Uluslararası Veteriner Halk Sağlığı ve Gıda Güvenliği Kongresi” Bildiri Kitabı = Proceeding of “International Congress on Veterinary Public Heath and Food Safety” (2008:Antalya)]  517121 
1. Ulusal Veteriner Gıda Hijyeni Kongresi : bildiri kitabı, 29 Eylül-1 Ekim 2004 [Ulusal Veteriner Gıda Hijyeni Kongresi (1. : 2004 : Ankara) ]  449325 
Gıda Mühendisliği 6. Kongresi, 06-08 Kasım 2009, Antalya [Gıda Mühendisliği Kongresi (6. : 2009 : Antalya)]  541102 
2. Ulusal Veteriner Gıda Hijyeni Kongresi : (uluslararası katılımlı) : bildiri kitabı, 18-20 Eylül 2006, İstanbul [Ulusal Veteriner Gıda Hijyeni Kongresi (2. : 2006 : İstanbul)]  478446
Uluslar arası [Uluslararası] tarım, gıda ve gastronomi kongresi : tarladan sofraya gıda kongresi : dünya kooperatifçilik yılı = International food, agriculture and gastronomy congress : from the field to the table food congress : UN international year of co-operatives 2012, 15-19 February 2012 Belek, Antalya : kongre kitabı 2012 [Uluslar arası Tarım, Gıda ve Gastronomi Kongresi = International Food, Agriculture and Gastronomy Congress (2012 : Antalya)]  428455
Gıda mühendisliği kongresi : İzmir'92, 27 Nisan- Mayıs 1992 . İzmir : Ege Üniversitesi Atatürk Kültür Merkezi, 1992 
Gıda mühendisliği kongresi : Gaziantep'94, 21-23 Eylül 1994 . Gaziantep : Gaziantep Üniversitesi, [1994] 
Gıda mühendisliği kongresi : Gaziantep'98, 16-18 Eylül 1998 . Gaziantep : Gaziantep Üniversitesi, 1998 
6. Gıda Mühendisliği Kongresi
Gıda Güvenliği Kongresi, 1-2
Kaynakçalar
Türkiye Makaleler Bibliyografyası, 1952-2013.
Folklor bibliyografyası, 1-4
Sporcu Beslenmesi Bibliyografyası
Türkiye Fiziksel Büyüme Araştırmaları Bibliyografyası (1917-1997)
Geleneksel Türk Mutfağı Bibliyografyası 1 ve 2
Açıklamalı Yemek Kitapları Bibliyografyası (Eski Harfli Yazma Ve Basma Eserler)
Dondurma Bibliyografyası
Meslekle İlgili Türkçe Makaleler Bibliyografyası
Çay Bibliyografyası
Çocuk Beslenmesi Rehberleri” Kaynakçası (Taslak).
Meslekte 30 Yıl (1966-1996) Tez Özetleri
Muhtelif Dünya Milletlerinde Ve Memleketimizde Beslenme (Nutrıtıon) Sahasında Bugüne Kadar Yapılan Çalışmalar I-Vı
Sağlıklı Beslenme’ Kitapları (1974 – 2009).
Tez Özetleri Abstracts Of Thesıs 1996-2000
Biten Araştırma Proje Özetleri Ve Çalışma Notları
Pak Biyoteknoloji Merkezi 1992-1998 Yayın Ve Bildiriler Listesi
Cumhuriyet Dönemi Su Ürünleri Bibliyografisi
Gıda, Tarım Ve Hayvancılık Bakanlığı, Tarımsal Araştırmalar Ve Politikalar Genel Müdürlüğü, Su Ürünleri Merkez Araştırma Enstitüsü - Yayınlar
Ekmek Kaynakçası
Yoğurt Kaynakçası
Fındık Bibliyografyası. Ziraat, Ticaret, Endüstri, 1945-1972. 
Türkiye Zeytincilik Bibliyografyası, 1952-1975.
Diğerleri
İdefix ve Kitapyurdu yemek kitapları.
Türk Mutfak Kültürü üzerine araştırmalar 1998-2001-2009 
Gıda Teknolojisi Dergisi
[bookmark: _Toc358840025]Niçin – Hikayesi
Toplumumuz günde 18 gram tuz tüketimi ile dünya rekorunu elinde bulundurmaktadır. Aşırı tuz kullanımının insan sağlığı için yaratacağı olumsuzluklar bilinmektedir.
Kalp sağlığımız bakımından da iç açıcı durumda değiliz.
Obezite gittikçe artmaktadır.
Bütün bunlar beslenme ile de ilişkilidir.
Beslenme toplumumuz için çok önemli bir konudur.
[bookmark: _Toc358840026]Sonrasında Hedef
Çalışmanın ileriye dönük olarak güncelleştirilmesi gereklidir. 
Bu çalışma internete yerleştirildikten sonra konuyla ilgili 20 kuruluşa maille mektup gönderilecektir.
Bu yolla çalışmanın güncelleştirilmesine sahip çıkacak, bunu üstlenecek bir kuruluş bulunmaya çalışılacaktır. Ben de bu süreçte karşılık beklemeksizin danışmanlık hizmeti vermeye hazırım.
[bookmark: _Toc358840027]Teşekkür
24 sempozyumun tebliğ listelerini Gıda Teknolojisi Derneği Başkanı Sayın Prof. Dr. Kadir Halkman’ın desteğiyle edindim. Kendisine teşekkür ederim.
[bookmark: _Toc358840028]Kısaltmalar
Ankara Üniv. Bd bölümü web: Ankara Üniversitesi Beslenme ve Diyetetik Bölümü web sitesi
Cdmb: Cumhuriyet Dönemi Makaleler Bibliyografyası
Dagmk: Devlet Arşivleri Genel Müdürlüğü Kütüphanesi
Hacettepe bd cv.ler: Hacettepe Üniversitesi Beslenme ve Diyetetik Bölümü
İdefix: http://www.idefix.com/vitrin/
Kitapyurdu: http://www.kitapyurdu.com/
Mk: Milli Kütüphane
Pleksus: http://www.turkmedline.net/
S.Koz: Türk Mutfak Kültürü Üzerine Seçme Kaynakça
YÖKTM: YÖK Ulusal Tez Merkezi
[bookmark: _Toc358840029]Erişim
Künyelerin bazılarının sonunda [ / ] şeklinde bir işaretleme bulunmaktadır. / işaretinin solunda kaynağın nereden tespit edildiğinin kısaltması, sağ tarafında da nerede bulunduğunun kısaltması yer almaktadır.
Tam Metin
5355 yayının tam metnini içeren linkler verilmiştir. 




























0-7 Yaş Grubu Çocuklarda Antropometrik Ölçümler Ve Ölçümlere Göre Beslenme Durumu. Doğa (Türk Sağlık Bilimleri Dergisi) 13, No. 3 (00.00.1989): 242-255. [Cdmb/Mk]	
1. Dünya Gıda Günü Ve "Dünya'da Ve Türkiye'de Gıda, Beslenme Ve Açlık Sorunları" Paneli. - Ankara: T.C. Tarım Ve Orman Bakanlığı, 1982. 89 S.; 24 Cm. - (T.C. Tarım Ve Orman Bakanlığı Gıda-Kontrol Genel Müdürlüğü; Genel Yayın No. 66) [Dagmk/Dagmk]	
1.Oturum: Başkan Gülten Kazgan: : Kalkınma Ve Gıda Sanayi. İçinde: Gıda Sanayii Kongresi, 13-15 Kasım 1991, Milli Kütüphane, Ankara. Ankara: Tmmob Ziraat Mühendisleri Odası, 1991	
100 Sağlıklı Yiyecek. Medya+İk , 2007. 251s. [Kitapyurdu/	
1001 Çeşit Yemek Reçetesi : Alaturka Ve Alafranga Mükemmel Yemek, Tatlı, Pasta, Komposto, Reçel Ve Soğuk Mezeler, Salata Ve Turşular / Fahriye Nedim. - 9.Bsk. - İstanbul: İnkılap Kitabevi, 1959. 320 S.; 21 Cm. [Dagmk/Dagmk]	
16 Ekim Dünya Gıda Günü : Etin Ve Balığın Beslenmemizdeki Yeri Ve Önemi. - Ankara: Et Ve Balık Kurumu, [T.Y.]. 14 S.; Res.; 24 Cm. [Dagmk/Dagmk]	
16 Ekim Dünya Gıda Günü'nde Ortak Karar "Açlığın Olmadığı Milenyum". Ankara'da Tarım, 1 (4), Ekim-Kasım-Aralık 2000, 14-16.Ss. [Dagmk/Dagmk]	
16 Ekim Dünya Gıda Günü'ne Açlık Ve İsraf Damgasını Vurdu. Gıda Teknolojisi, 12 (11), Kasım 2008, 12-14.Ss. [Dagmk/Dagmk]	
17 Mayıs Beslenme Semineri [Panelistlerin Konuşmalarının Özetleri]. Medicina Hexagone 11, No. 50 (00.05.1984): 24-26. [Cdmb/Mk]	
1962 Yılında Dünya Ziraî Durumu Ve Gıda Maddeleri. Türkiye İktisat Gazetesi 11, No. 513 (31.01.1963): 4. [Cdmb/Mk]
1967 Ankara Gıda Maddeleri Ve İnşaat Maddeleri Ve İnşaat Malzemesi Perakende Piyasası. Ankara Ticaret Odası Dergisi 5, No. 49 (00.08.1968): 37-40. [Cdmb/Mk]	
1967 Ankara Gıda Maddeleri Ve İnşaat Maddeleri Ve İnşaat Malzemesi Perakende Piyasası. Ankara Ticaret Odası Dergisi 5, No. 50 (00.09.1968): 43-48. [Cdmb/Mk]	
1967 Ankara Gıda Maddeleri Ve İnşaat Malzemesi Parekende Piyasası. Ankara Ticaret Odası Dergisi 5, No. 51 (00.10.1968): 35-47. [Cdmb/Mk]	
1973 Yılının İlk 5 Ayında 1972 Yılının Aynı Ayına Kıyasla Gıda Maddeleri Ve Yemler Endeksinde Yüzde 15,9 Oranında Artış Oldu. İstanbul Sanayi Odası Dergisi 8, No. 90 (00.08.1973): 59-61. [Cdmb/Mk]	
1989 Yılında Gıda Sanayiinde Yaratılan Katma Değer 111.9 Milyar Lira. Eskişehir Sanayi Odası Bülteni, (240), Temmuz 1991, 4-7.Ss. [Dagmk/Dagmk]	
1990'da Bitki Ve Hayvan Sağlığı, Gıda Ve Yem Maddeleri Konusundaki Araştırmalar. Tarım Orman Ve Köyişleri Bakanlığı Dergisi / Tok, (58), Aralık 1990, 31-33.Ss. [Dagmk/Dagmk]	
1992 Dünya Beslenme Deklarasyonu. Gıda 19, No. 2 (00.03.1994 - 00.04.1994): 93-95. [Cdmb/Mk] [ .. / http://www.gidadernegi.org/ ]
1995 "Dünya Gıda Günü"Nde Ortak Hedef = : Herkese Gıda / Çev. Nurcan Karakuş. Tarım Ve Köy / Tarım Ve Köyişleri Bakanlığı Dergisi, (105), Eylül-Ekim 1995, 13-14.Ss. [Dagmk/Dagmk]	
1998 Dünya Kupası Bir Grup Eleme Maçı Öncesi Futbol Ümit Milli Takımın Beslenme Profillerinin İncelenmesi Futbol 6(4) 4.99, 4-8. Ss. Türkçe Ve İng. Özet. Bibliyografya. [Tmb/Mk]	
2. Oturum: Başkan: Şenol Erdoğan: Tarımsal Üretim Ve Gıda Sanayi. İçinde: Gıda Sanayii Kongresi, 13-15 Kasım 1991, Milli Kütüphane, Ankara. Ankara: Tmmob Ziraat Mühendisleri Odası, 1991	
2000 Yılına Doğru Gıda Sanayimiz Paneli (16 Ekim 1995: Bursa). Anadolu Ajansı Bülteni, 16 Ekim 1995, 194-195.Ss. [Dagmk/Dagmk]	
2003 Yılının Son Altı Ayında En Çok Reklam Veren Gıdalar Belli Oldu : Zirvedekiler. Dünya Gıda, 9 (1), Ocak 2004, 66-68.Ss. [Dagmk/Dagmk]	
2006 Yılı Gıda Ve İçecek Sanayii Envanteri. - Ankara: Türkiye Gıda Ve İçecek Sanayii Dernekleri Federasyonu, 2006. 65 S.; 21 Cm. [Dagmk/Dagmk]	
2008'e Doğru Gıda Mühendisliği Eğitimi Ve Sanayinin Beklentileri. Gıda Mühendisliği Dergisi, Sayı 1, Ocak 1997	
21. Yüzyılda Besinle Geçen Hastalık. Sendrom 12(7) 7.2000, 103-107. Ss. İng. Özet. Bibliyografya. [Tmb/Mk]	
3. Gıda Mühendisliği Kongresi : Paneller. - Ankara: Tmmob Gıda Mühendisleri Odası, 2004. 125 S.; 24 Cm. - (Tmmob Gıda Mühendisleri Odası; Kitaplar Serisi: 5) [Dagmk/Dagmk]	
3. Oturum: Başkan: Namık Kemal Kılıç: Olanakları Ve Sorunları İle Gıda İhracatı. İçinde: Gıda Sanayii Kongresi, 13-15 Kasım 1991, Milli Kütüphane, Ankara. Ankara: Tmmob Ziraat Mühendisleri Odası, 1991	
3-6 Yaş Arası İstanbul Çocuklarında Beslenme Özellikleri Ve Obeziteyi Etkileyen Faktörler. Klinik Gelişim 6, No. 10 (00.10.1993): 2692-2698. [Cdmb/Mk]	
3'te 2'si Yok Olma Tehlikesiyle Karşı Karşıya : Gıdacılar Sırat Köprüsünde / Haz. Kader Karaçay. Kobi Efor Aylık Sanayi-Ekonomi Dergisi, (79), Nisan 2006, 46-48.Ss. [Dagmk/Dagmk]	
4. Oturum: Başkan: Ayşe Baysal: : Gıda Tüketimi Ve Beslenme. İçinde: Gıda Sanayii Kongresi, 13-15 Kasım 1991, Milli Kütüphane, Ankara. Ankara: Tmmob Ziraat Mühendisleri Odası, 1991	
5. Dünya Gıda Günü. T.C. Ziraat Bankası, No. 34 (00.07.1985 - 00.09.1985): 3-14. [Cdmb/Mk]	
5. Oturum; Başkan : Teoman Alptürk:: Bilimsel Teknolojik Gelişme Açısından Gıda Sanayii . İçinde: Gıda Sanayii Kongresi, 13-15 Kasım 1991, Milli Kütüphane, Ankara. Ankara: Tmmob Ziraat Mühendisleri Odası, 1991	
50 Soruda Bitki Besin Maddeleri / Haz. Erol Özer. - Ankara: Pankobirlik, 1999. 150 S.; 19 Cm. - (Pankobirlik Yayınları; No. 12) [Dagmk/Dagmk]	
5179 Sayılı Gıdaların Üretimi, Tüketimi Ve Denetlenmesine Dair Kanun'un Değerlendirilmesi. Gıda Mühendisliği Dergisi, 8 (18), Ağustos 2004, 11-12.Ss. [Dagmk/Dagmk]	
560 Sayılı Gıdaların Üretimi, Tüketimi Ve Denetlenmesine Dair K.H.K. Ve Türk Gıda Kodeksi Yönetmeliği Gereğince Yayınlanan Tebliğler. Marmara'da Tarım (73) 1999, 26-31. Ss.. [Tmb/Mk]	
6. Oturum; Başkan : Faruk Berksan: Gıda Ve Yasal Düzenlemeler. İçinde: Gıda Sanayii Kongresi, 13-15 Kasım 1991, Milli Kütüphane, Ankara. Ankara: Tmmob Ziraat Mühendisleri Odası, 1991	
7-17 Yaş Grubu Okul Çocuklarının Büyüme, Gelişme Ve Vitaminler Yönünden Beslenme Durumunun Saptanması. Diabet Yıllığı, No. 5 (00.00.1989): 339-350. [Cdmb/Mk]	
75. Uluslararası Kooperatifçilik Günü (5 Temmuz 1997-Cumartesi) Uluslararası Kooperatifçilik = Birliği'nden Mesaj: Dünyanın Yiyecek Güvenliği İçin Kooperatiflerin Katkısı. Karınca Kooperatif Postası, 63 (727), Temmuz 1997, 16-17.Ss. [Dagmk/Dagmk]	
9-12 Yaş Grubu Sportif Ritmik Cimnastikçilerin Sezon Öncesi Ve Sonrası Aerobik Kapasiteleri, Hematolojik Değerleri Ve Günlük Besin Tüketimlerinin Karşılaştırılması. Gazi Beden Eğitimi Ve Spor Bilimleri Dergisi 4(1) 1.99, 45-54. Ss. Türkçe Ve İng. Özet. Bibliyografya. [Tmb/Mk]	
A Pilot Investigation Of The Perception Of Genetically Modified Foods Among Turkish Consumers. Akademik Gıda, Sayı: 29
A Qualitative And Quantitavite Survey: Obesity Among Urban Thailand School Children Ant İts Relationship To The Family Environment, Food Habits, And Physical Activity Patterns 2004. (Poster Bildiri). İçinde: V. Uluslararası Beslenme Ve Diyetetik Kongresi, 12-15 Nisan 2006. Kongre Kitabı. Ankara: Hacettepe Üniversitesi Beslenme Ve Diyetetik Bölümü, 2006.341.S. 
A. Ferdi. "Yiyeceklerde Pahalılık." Ankara Barosu Dergisi, No. 6 (23.05.1913): 107-110. [Cdmb/Mk]	
A. Ferdi. "Yiyeceklerde Pahalılık." Toprak (23.05.1913): 107-110. [Cdmb/Mk]	
Ab Destekli Gıda Denetim Laboratuvarları Kuruluyor. Dünya Gıda, 9 (6), Haziran 2004, 41.S. [Dagmk/Dagmk]	
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